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હુન્નર દપણ. 





૭ા. 
ઉ૧-૭5'કુ બનાવવાની સામાન્ય રીત, 


હુશદરતા ગાંઠીઆને છોલ્યા વગર ધષણીજ ખાટી છાશમાં પલાળદ 
રાખવા, અને પછી પાણીમાં થેઃડો ટ'કણુખાર કે પોટાશ કે સાચેદ * 
ખારો નાંખીને ઉકાળવુ', ખે ત્રણુ વખત ઉકાળવાથી રાતુ' બને છે, 
દરેક વખત ઉકાળીને તેતે છાયાર્મા સુકવવુ', પછી તેને ખાંડી, ચાળી વાટીએ, 
 કઢલે ૩'કુ તેયાર થાય તે સામાન્મ કકુ જાણુવુ . 





ર-ઉ'ચી અગર્ખવી બનાવવાની રીત, 


કપુર્‌ કાચળી પડે।પાનડી 
ગુલાબની કળી સુગધી વાળા 
મોરવેો તમર 
પાનડીયે। ધુપ મોથ 

કેગુરો ભરામી 
તગરના ગ'હોડા ૭ડીલે 

તમ ભ પત્ર દગડજુલ 
ડમરો જશ 


એ દરેક સરખા વજને લેઇ જેટલી તેની ભુકી થાય તેટલીજ ખીજ 


સુખડ લેવી ખને તમામ શ્રુકો ( સુખડ રુશ્રાંત » થાય તેટલાના રેર એકે 
તવા, * 


તદ” 


૫પ ઉ 


રૃૂપિઆ અઢી ભાર મે'દાલડડી લેવી તે જુકો કરી નાંખવો તે તમામ જેટલે * 

જાકે ચાય તેતે ખાંટી, દળોને ઝીણી ચાસ્ણીએ ચાલી રીર એકે ર્‌।. ૫) પાંચ * 

શાર શીલારસ નાંખી, ઉતુ' પાણી નાંખી કણીકની પેઠે ખુબ મસલવુ', 

ને પછી પાટીઆ ઉપર તે ૩ણીકમાથી લેઇ ખપાટના જેવી સે।ટીથી વણુવુ”. 
ટલે અગરખતી ખનશે, 


સૂ. -ન૯#--૦૦--૦૦-૦૦ નાન. --4૦૭- હિત્ટિયણરણાઇમરમતક 


૩-કાળી અગરબત્તી બનાવવાની રીત. 
ફાથી અગર્બત્તીમા દેરાસરમાં નખાતી ૬રેક ચીજ તાંખવી, 
ફેર માત્ર એટલે કે આમાં વધારામાં કેડીએ લેાબાન શેર એકે પા રોર 
નાંખવો ને કાળુ થવાને માટે ઠડોયલો લેવો, કાયલે! કાળુ થામ 
તેટલે નાંખવો ને તે થોરને ક્રેયલે! વાપરવો; પછી વાંસડાનતી સળીઓ 
વતાવી તેની ઉપર વષુવી. ર 


ઢમણાઇટાન-#-. ક-૦--- --.- ----- ---- 


૪-વિલાતી સાબુ ખનતાવવાની રીત, 
વસ્છુઓ. 

કુાસ્ટીક સડા તોલા ૪૦ 

મીઠુ ચોખુ' પાણી તોલા ૮૦% 

ચે!ખ્ખુ' ખેબરેલ તોલા ૨૦૦ 

ખાવાનો મીઠે ૨1.મ તોલા ન 

સુગ'ધી (સે"ટઅરક,અત્તર) તોલા 

પદેલાં એક વાસણુર્માં ટૈ[સ્ટીક સૌડા લેવો, તેમાં મીંડું ચોખ્ખુ" પાણી 
નાખીને સૌડાતે તદન પીગાળી) નાંખવે।. તે લૈયાર પાણી ગરમ યશે, માટે * 


1 


(૫) 


તે પૌંગળતાં તેમાં હાય નાંખવો! નહી, તે સૌડાતા પાણીમાં ધીમે મક 
ખોપરેલ નાંખતાં જવુ' અને તેને એક લાકડાના અતરવા પિતળના મજબુત 
ચમચા વડે હલાવતાં જવુ', એવી રીતે સવળ ખોપરેલ મેળવી દીધા પછી 
તે મિક્રણુને ર૪ કલાક સુધી જમવા દેવુ, તે નતમેલા મિશ્રણુના નાના નાના 
ફકેકડ! કરવા તે કકડાને એક મોટા તવામાં નાંખી તેમાં ખીજુ' મીડુ' પાણી 
તોલા ૮૦ નાંખવુ, અને તેતે અગ્નિ ઉપર ચઢાવવુ', અગ્નિની આંચ સાધારણ 
રહેવા દેની અને અગ્તિ ઉપર ચઢાવેલા તવા માંહેતા મિશ્રષ્યુતે લાકડાના 
તાવેથા વતે હલાવતા જવુ, ન્‍યારે મિશ્રણ માંહેનુ' ૪૦ તોલા જેટલુ" પાણી 
ખળી નય અને તે મિષ્રણુ ઉળળે તથા ઉભરા આવવા ક જણાય ત્યારે 
ખાવાને મીઠો રંગ ( ઉપર સુચવેલાં પ્રમાણુમાં ) નાંખવા તેને પાંચ તૉલા 
પાણીમાં મેળવી ને તે ૨'ગના પાણીને તે મિશ્રષુમાં મેળવી દેવુ'. જેવા 
રંગનો સાણુ બનાવવો હેય તેવો રંગ વાપરવો. તે ઉકળેલા મિશ્રષ્ને 
ત્યારપછી અગ્તિ પરથી નીચે ઉતારી નાંખવુ' અને તેમાં સુમધી ( જેવો 
સુંગધી સાખુ બનાવવા હેય તેવીજ નનતનુ' સે-ટ અથવા અરક અમવા 
અત્તર નાંખવુ' ) એવી રીતે સાખુતા તૈયાર કરેલા મિશ્રણને એક ચોકી 
ભયવા લાકડાના ચોકઠામાં હળી દેવું. તેમાં નાખ્યાં પહેલાં ચોકી અયવા 
ભાફડાના ચોકઠાને અ'દરથી તેલ ચોપડવા ભુલવું' નહી. ચો૪ીમાં તે મિશ્રણને 
ઠરવા દેજુ' મિશ્રણુ ચોકીમાં જામી ગયા બાદ જેવડ' આકારનો પાસો બનાવવે। 
જ્ેય તેવડા આકારતી છરીવડે તેના કકડા કરવા, અને તે કકડાને ૭ાપમાં 
મુકીને છાપવા. એવા છાપેલા ત્રણુ પાસા અથવા ગોરટીતી એક બાકુસ બને. 
કારએોાલીક અને ખસતો સાખુ, 
જે કારખાલીફ સાષુ બનાવવો હેય તે! કારમોલીક એસીડનાં ચાર પાંશ 


 હઢીપાં સુગ'ધીને બદલે નાખવાં. અને ખસનેો સાબુ બનાવવો શ તો ચાર 
પાંય ટીપાં દીતાપ્તતનાં સુગ ધીને બદલે નાંખવાં, 





(૬) 


પન્ખ્ક્યુખ્લેક શાહી બનાવવાની રીત, 


( ચાઇનીઝ ) ખ્લ્યુ અયવા આસમાની રમ ૧ તોશે 
હીરાંકશી અથવા લેોખ'ડ ષ તોલા 
ત્રિદ્ળાં ( હરડાં ખેડાં આંબળાં ) ૨ તોલા 
ઢાંઠાળાંમાયા ૧ તોલે 
ગુ'દ ૧ તોલે 
ખાંડ ૦॥ તોલે! 
લવોંગ ના તોલે 


ઉપરતી સઘળી વસ્તુખામાંથી ચાઇનીઝ બ્લ્યુર”ંગ સિવાયની સધળી 
ભસ્તુઃ ખાંડી તેનો બારીક પાઉડર કરવો ત્યાર ખાદ તેમાં ચાઇતીઝ બ્લ્યુર'ગ 
શિશ કરી દેવો એટલે બ્લ્યુખ્લેક શાહીનો પાઉડર તૈયાર થશ્ને. 





૬-લાલ શાહી બનાવવાની રીત. 


વીધી--પરની સધળી વરતુઓ માંથી લાલરમ સિવાયતી સધળી 


માયાં 
ત્રીફળાં 
ગુદ્ર 
મૂટકડી 
લવીંગ 
ખાંડ 
કથે 
લેદર 
શાભરમ 


૨ ભાગ 
પ ભાગ 
૪ ભાગ 
૧ ભાગ 
જે ભામ 
૧ ભાગ 
૨ ભોમ 
૪ ભાગ 
૨ શામ 


(૭૭) 


“બરતુએ ખાંડી તેનો ખારીક પાઉડર કરવે।, બાદ તૈમાં લાભર'ગ મેળવી દેનો 
ગેટલે લાલશ્ાહીનેો પાઉદર તૈયાર થશે. 


 કકનરૂનબનાલાઝનઇક-૦૯૦૦તા૯૯૦ડાર૦૪૦*૩૪,' 
_શાજનવાાતકતતતઇખમાણ(િપસનપાઈઈઝાગનાતાતી, ભાના "રઇ... -ઇસ ભ -«શેક......શ0. તાઇ... _....-...સ્‍.-.. _. ... દાતા. ₹* “અરજ. ૦.૦" જન. 


છ-કાછી શાહી બનોવવાની રીત. 


મુ'દર શ. પાંચ ભ્રાર લેવો અને તેથી અધા ભાગે હીરાબોળ લેવો તે 
બન્નેને ત્રાંબાના વાસયુમાં એકત્ર કરી તેમાં થોડું પાણી નાંખતા જવુ' અને 
ધુ'ટતા જવુ' એમ સારી રીતે ( બને તો ખે ચાર દિવસ ) ઘુ'ટાયા ખાદ તેમાં 
મગ્ર ( કાજળ ) ર્‌।. અડીભાર નાંખવી અને પાણી વધારે માં વધારે શે. ર॥ 
અહી સુધી નાંખીને સારી રીતે ધુ ટવુ એટલે, ચોપડા વિગેરેમાં લખવાની. 
સારી કાળીશ્ાહી બનમે. 


0- *-ખાનદાસ-૮-હ-૭૦૦૦૦--૦૦-૩૪૦ણ--મજ મ - "કા . -- ૦ .- ...._.. _.-...- 
-, ૨---* -------ૂૂ-----૨-* ૦ “--------૦-- 


૮-લીલી શાહી બનાવવાની રીત, 


જ ગાલ એસ 1 એકને ખુબ બારીક ઝીણો વાટીતે તેતી અદર સરકે! 
બાટલી ૧ સક નાંખી મેળવીને તેને પ પાંચ દહાડા સુધી રાખી મુકવુ. ત્યાર 
બદ તેમાં બાવળના ગુ'દરતે ભુકો એંસ ૧ એક નાંખી પીગાળવે, પીગળી 
' રશે એટલે ગાળી લળ બાટલી ભરી લેવી. 


“ક -પ---૦ « 
કલર. તા... 





હ-સ્ટામ્પ મારવાની શાહી બનાવવાની રીત. 


પ્રથમ પાણી લહ તેની અ'દર જે જંતની જ્ઞાહી બનાવવી દોમ તે 
જાતને અદર ૨ગ નાંખી અગ્નિ ઉપર મુકી ઉકાળવું. તે પછી તેમાં શોડેા 
રેકટીફાઇટ સ્પીરીઢ તથા ગ્લીસરાપન તાંખી સારી રીતે હલાવી એડ્રસ ચાય. 


(«)-. 


એટલે એક સરસ ફાયની ખાટલીમાં ભરી રાખવી. છ,૫ મારવાને માટે' 
રખ્બરરસ્ટામ્પમાં ગાદી જેવુ* આવે છે. તે ઉપર થેડી શ્રાહી નાંખી તેના ઉપરે: - 


સ્ઢાંમ્પ દાખી જેના ઉપર છાપ પાડવી હેય તેર્તા ઊપર દબાવવાથી સરસ 
છાપ ખીલી નીકળશે. ર 


ક કાનકજ:-5- :ઝ. ૧૦૦. નય .નયળરનતસસૂ - કડ 


૧૦-વગરે દજાએ વાળ કથાથી દવા બનાવવાની રીત 
વસ્તુઓ. 
ખેરીયમ સરફાપડ ૨ આઉ'સ 
સખ્ત ગરમ પાણી ૧૦ આઉસ 
ખનાવવાની રીત, 4 
ઉપર્‌ જણાવેલા તોલ જેટલે ખેરીયમ સલ્ફાઈડ લઇતે તેતે એક 
સીસામાં નાંખવો, તેમાં ઉપર જષ્ાવેલું સખ્ત ગરમ પાણી તાંખવુ' અતે. 
તુરેત સીસાતે મજખુત ખુચ વડે બ'ધ કરવે।. આ મીશ્રણુને ખુબ હલાવેવુ”. 
જ્યારે સીસો। તથા તેમાંતુ' ગરમ પાણી દેરી જય, ત્યારે તેમાંના 
પાણીની એક શ્રીશી ભરી કાઢવી, તે પાણીતેજ ખાળ કાઢવાનો એફ અકસીર 
અરક તૈયાર યએલે ગણુવે।. 


૧૧-સીલ કરવાની લાખ, 
ચપડા લખ ૨ ભાગ 
જાળી ૧1 ભાગ 
ઉપરની બને ચીક્નેને ભારીક વાટી, તેને ચુલા ઉપર મુષ્ઠી પીમાળીનેઃ 
પછી તેમાં. 
છીંગળાક ૧ ભાગ 4 
નાંખવો તે સબળ ચીજેનુ એક સરખુ' મિશ્રયુ કરીને તેની એક સુ'વાળા 
પથ્થર અગર મજશુત લાકડા ઉપર, લાકડાતા કફડા વડે લાકડીએ બાળવી.' 


૯) 


૧૨-ખ્લૅકિ'મ. 
મશ સેર ૪ 
ગાળ ૪#૪ ૨2 
ગરમ કીધેધુ' તેલ એસ હ 
ગુદર ક ૧ 
સરકે 99 વર્‌ે 


ઊપરની સધળી ગીજ્નેને એક રસ કરી યોડી થોઢીવાર ૬ દિવસ ચુધી* ી 
લાબતા રહેવુ' એટલે “વેંકીંગ તૈયાર થશૈ તેને! પછી ઉપને।ગ કરવો 


તલનુ' તેલ શેર પ 
માં લીદ્ષાં થાંબળાં જૂ 
આઠ દીવસ સુધી શીંજવી રાખવાં અને તેતે કહોવરાવવાં. અકે? 
દિવસ પછી તેતે ઉકાળવાં ( તેલમાંક ) ઉકાળતી વખતે એટલુ' ખાસ યાદ 
રાખવુ' કરે જે વાસયુમાં તે તેલ અને આંબળાં હોય તે વાસખુનુ' મહે! એટલુ 
ખધુ' મજબુત હોવુ જેઇએ કે તેમાં જરાપણુ હવા ન જય ઉકાળતાં આપન 
ષને જ્યારે લાગે ક્રે આંબળાં ઉપર તરી અ.્યાં હશે ત્યારે તેતે ઉતારી લઈ 
ગળી નાંખવુ' એટલે આંબળાતુ' તેલ તૈયાર થરો. 


૧૪--કેવડીઓઆ કાથાનીં ગુટીકા, ( ઉન્તમ ) 
સરે કાથે! શેર ૧ 
લવીંગ તોલા ૩ 


(૧૦/ “૨. 


એલભામચી તોલા ૬ 
જયળ 19 91 
ભ1વત્રી ૦[। 


કથાને વાટી શુંક્રો કરલે ( અતીશ્રય ઝીણો ). કેવડાના પાદમાં ખાંધી 
૧ દીવસ સુધી રાખી મુકવો અને બાકીની જણુસોને બારીક વાટવી તેમાં 
વછી કેશ્ષર માસા ૪ લળને તેને પાણીમાં નાંખી તેમાં ઊપરતું મિશ્રણુ મેળવી 
1 મહેર સુધી ભી”્નવી મુકવુ પછી ૩સ્તુરી અડધો માસે લંઇ જરાક 
વાધ્ણીમાં વાટીને પાણીનો હાય લઝ તેની ગોળીએ વાળવી. 


પ્‌ 


ક્રેવડીઓઆ કાથાની ગુઢીડામ ( મધ્યમ ) 


સટ્રેદ કાયાની જ્રુઝી દુધ ઉપરતી મલાપ્માં મેળવી કેવડાતા પાનમાં 
આંધી સુકવી પછી તેતી ગોળીઓ વાળવી. 


_૧૫--ય'દ્રના તેજ જેવા બપારીઆ ફુલડરણી બનાવવાની રીત, 


ગધક ર તોલા 
સુરોખાર ૧ 9% 
હ૧તાળ ૦1 ,, 


ઉપરની સધળી ચીન્નેને ભઈ તેઓને ખાંડી કપડાં વતી ચાળીને ઝીશે। 
છુક કરવો. તેમાંનો થોડો જ્ુકે માટીનાં એક કેડીયામાં રાખી સળગાવવો 
જેથી ચ'દ્રતા જેવા ઉન્જવલ પ્રકાશ પડગે, અગર તે! તે પાકડરની કાગળ 
થતી જ્ુલકરણીએ। વાળવી, 


(૦ હાર કડક દાળ ૦-૪૦ “મ તહ” 


(૧૧) 


૨૬--સારસા પરીલા બનાવવાની રીત. 
સારસાપરીલાના મુલ તોલા ચાર 


ઉસખે। તોલા પાંચ 
નડી મધના મુળ તોલા પાંય 
મછઠ તોલા ખે 
ગોરખ મુ'ડી તોલા પાંચ 


ઊપર જણાવેલી બધ્ધી દવાને ખાંડી તેતા વજતથી સોળગણુ' પાણી 
મૃછ્ઠી તેને ચુલા ઉપર મુકવા ઉકળતાં પાણી બળીને અરધો અર્ધ યઇન્નમ : 
ત્યાં સુધી ઉકાળનુ' પછી ઉતારી પાણી ઠડ પાડવુ' અને ગળી લેવું એ રીતે 
સારસાપરીલાનો ઉકાળા બનશે એ ઉકાળે દરદીને પાવાથી લોહી સાફ થાયછે. 
દીવસમાં ત્રણુવાર પાવુ' અને ઉપર દુધ પીવ. 


૧૭--હેર એઇલ, બનાવવાનારીત, 


મધયમ એક મેટા પારદરીક કાચતા બાટલામાં વ્હાઇટ ખેલુ' નામનું 
સડેત તેલ ભરવુ' પછી તેમાં જે રગ આપવેો ડાય તે રગ ન્નેઇએ તેટલા 
પ્રમાષુમાં તાંખવો પછી તેમાં નીચે પ્રમાણે મેલવણી કરી બાટલી બધકરી 
એક અઠંવાડીયાં સુધી એમતે એમ રાખી મુકવુ' અને દીવસમાં એક ખે વષ્મત 
હલાવતા રહેવુ' આ પ્રમાણે હેરએઇલભ લૈયાર ચાયજે, 
વારીટ ખેલ્નુ રતલ ૩ 
એપલ લેમન આંસ ૧1 
એલ રજ આંસ ૧ 





(૧૨) 


૨૮--સારી જાતનું હેર એઇલ, ( માલતીતેલ.) 
હીકે નારસીસ ઔંસ ૧ 
વાહીટ ખેલુ રતલ ૩ 
તેલ બનાવવાની રીત ઉપર પ્રમાણૅ પેકીંમ વીગેરે મત પસદ કરવી 
તેને માટે એકાદ હેર ઓપનની બાટલી ખરીદ કરી તેન! ઉપરથી ન્નેઇતી 
જ્ાહેવી મેલવી લેવી. 


ઉટ--કેસ્મેટીક બનાવવાનીરીત. 

સફેત મીજ્યુ રતલ ૧1 
કોપરેલ તોલે ૦ ૫ 
મયમ મીણું તથા કોપરેલને એક ચીનાઇ વાસણર્માં નાંખી દેતતા ઊપર 
ઝુકી ગરમ કરવું પીગલ્યા પછી ( રસ થાય ) તેતે નીચે ઉતારી લેવું' આ રીતે 
માસ્મેટીક બનાવવાને સીમ્પલ ઓઇન્ટમેન્ટ તૈપાર થાયછે. ઉપર પ્રમાણે 
કોસ્મેટીક બતાવવાનો સીમ્પલ એઇન્ટમેન્ટ દેવતા ઉપરથી ઉતારી તરત્તજ 
તેમા કોઇખી નરતતી પરફ્યુ'મરી ( અતર સેન્ટ ) એસ એકથી અરધો 
નાખી તેને હુલાવી તેરસ ખીબાંમાં રેડીટેવો બેત્રણ કલાક સુધી તે. બીખુ' ઠડી 
મ મુકવુ જયારે તેમાંના રસ બરે।ખેર ઠૅરાજય ત્યારે તેને ભીબામાંથી 
ડુ કરી તેના બખે ઇ'ચના ટુકડા કરી તેતે ડખીઓમાં તાંખી પેક દરજી 

સ્મ ક કોસ્મેટીક તૈયાર થાયછે. 


૨૦2--મેટલ પોલીસ બનાવવાની રીત. 
ન્તપાતી મીષુ એંસ ૪ 
સલ્ફ્યુરીક એસી૫ એંસ ૧ 
શાલ ૪'ટની શુ" એંસ ૨ 


કરક" 


પ્રથમ માણુત ગરમ કરી તેમાં એસિડ તથા ઈટનેો ભુફ। તાંખી ખુળ 
'ફુભાવી મેલવી દઈ હબીએ ભરવી. 
સુચના--ઇંટતે ખુબ બારીક વાટી ખાદીના નડા કપડા કપડ છીષ્સુ 
કરી ધણીજ બારીક કરેલી જ્ુકો ઉપયે।ગમાં લેવી, 
આં પાથીસથી ગમે તેવાં કાટ ચડેલ! ડાધ। પડેલાં મેલા ચયેલાં વાસણ 
ઉપર લગાડવાથી ત્રાબું પીગળ કાંસુ લોખ*“ડ એલ્યુમીનમ વીગેરે ધાતુના 


ત્રાસ સ્વચ્છ બનેછે. ------ 1 
૨૧--મેન્ધાલ બામ બનાવવાની રીત. 
હાર્ડ પેરેછીન અબોસ ૬ 
વેસે ભાઇત એસ ૧૦ 
કપુર અ.સ ૧ 
તજનું તેલ એસ «૪% 
મેન્થાલ એસ ય્‌ 


પેરારીન અને વેસે લાઇત ને પીગાળી તેમા કપુરનેો લુક તાં ગવા, અતે 
બીરે ધીરે હલાવતા રછેવુ' કપુર પીમળી નાય, એટલે દેવતા ઉપરથષૂંડ 
નીચે ઉતારી તરતજ મેન્થોાલ ત્થા તજનું તેલ, નાંખી ખુબ હલાવવું 
મેન્થાશ બરાખર પીગળી નય એટલે ડખબીઓ અગર બાટલી ભરવી ઠડ” 
ચયાપછી તડેરીજશે, આબામથી ઠ'ડીથી અગર ચરદીથી દુઃખતુ'માથુ” તરતનટ 
લગાવતાતીસાયથેજ ઉતરી જાયછે, સ'ધીવા અતે દાંતના દુ'ખાવા ઉપર્‌ કજ 


સ્પાદવા સારે પ્રાયદો કરેણ. પા 222 
ર૨--દરાજ મલમ બતાવવાની રીત. 
૨સ ફેપુર શ્રેન ર્‌૦ 
ગદક દ્રામ ૧ 


ક પે!ટાસ કાર્ળાનાસ હામ 9 


કપુર ” દ્રામ ૨૧ 
વેસે ભાઈન એસ ૧ 
મીણુ બોસ ૧ 


પ્રયમ ઉપરની દરેક દવાનો બારીક શુક કરી, તેને કપડ છીણુ કરવો 
પછી આરસના પથ્થર ઉપર વેસે લાપ્નિ લઇ તેમાં પેલો બુકે; અને મીણુને 
પીમાળીને નાંખવુ' પછી છરીથી કાલવીને મેલવી દેવો, બાટલીએ। ભરવી અઃ 
દવા દાદર દરાજ ઉપર લગાડવાયી ફાયદો કરેછે. 
૨૩--દાત, મ'જત. 


જુજ્ઞાનેલ પ્ીકડી તોલ્રા ૧ 
જુલાવેક ટકણુ ખાર તોલા થા 
ચાક તોલે & 
કાથો તોલા ૦। 
કાટાં વાળાંમાયાં તોલા ૫ 
કેપુર્‌ તાલ બા 
વાંહીટ રે।જ ત્‌લા બા 


ઉપરની સષળીચીે એકત્ર કરી તેમાં વાહી રે 7 .મેશવગુ' બાદ 
ડબીઓ ભરવી સુચતા કપડ છીણુ કરવા પછી ગુતાબનું ખતર્‌ ( વાહીટ રોજ ) 
ભેલવવુ' આ દાંત મ'જનથી દાંત ઉજલા થ*ય ૬, દાઢમાંથી *'કળતુ' લોહીબ'ધ 
થાયછે ત્યા દુખાતી દાઢ વગેરે દત રામને તેઝડ મુળમ યાં કાઢી નાંખેછે. ',. 

૨૪--ખરજવાનોા મલમ# 

હીરાદખણુ શેર મી" શે ૦ રસ ક]? તોત « વંશે? ૦ પ્રથમ મીણુ 
અને ધીમે મરમ કરી પછી બીજ વસ્તુ એખાંડ, બ -14 કરી ( કપડ છી 
કરેલી ) તેમાં કાલવો એડરન થાષ ત્યારેડેતાર હબી મા મરવા 


મથસ લાગ સસાસ. 


( ૧૫ ). 


* . હઢહશરં દર્ષણુ નો બજે ભાગ 
ક મતી હુનરાથી ષ્ય માટે નામ નોંધાવે. 


ખુશ બોદ ર 


 જાવરડે ની તેલ. 


આ તેલ મગ ડ'ડક આપી ખરીપડતા ખાલને અજ્કાવેછે, 
તેમજ ખાલને વધા તુ'વાળા રેશમ જેવા બનાવેછે ક્ી'મત ખાટલી 
એકના આના છ પોસ્ટેજ અલગ. 


હુન્તરે દર્રાકુ મ'ડેળી ખનીચન રોડ-સુ'બઈ. 


ડુન્તર દપેણુ ભાગ બીનાં નીચેના હુન્નરોનો 
સમાવેશ કરવામાં આવનારછે 


' ખુશ બોદાર અતરે, પેનકીલર, 

, લાઇ _મન્જુસ હેર એ!ઇલ, મેન્થોલના સોગ ઠીઓ 
-પામટેમ, બાલ કાઢવાને! સાખ 
અતરની રોટીઓ, દરાજની સેોગઢી. 
સેન્ટો, કોલેરાની દવા 
લવન્ડર વે।ટ૨, વીગેરે વીગેરે, 
ગુલાબ જળ, 
કેોલન વોટર 


અગાઉથી ગ્રાહક થઇ નામ નોૉંધાવનારને' ચાર આના પષીથી 
કી મત આના છ, 


(“(૧૬) 


- કે. , 
કામદાર બેન્ડ 'સસ્સની.' ગયા દવાઓ, 

' દરાજ્નો અકસીર મલશ [કીન ર-૪-આના. 
"સનો મલમ ૪૦ -૨-આના. 
દરાજતું' દરખાર લેશન જી? ૧-૪-આનીૉ. 
કામદાર રૂમેટીક આમ “*- -૮-આના,. 
નાગર્‌ નારગી અને શ્મામળ, 
કાપસી હીના વીગેરેનું તેશ * વૈ-૬-ખાતા. 
દત મજન ૧-૪-આના. 
લાઇમજુસ છહૅરગોાઈલ 1. ૧-૬-આતા. 
આલ કાઢવાનું તેલ બા. ૧-૨-અના. 
આલ કાઢવાને પાવડર બા. ૧-૧ આના. 
“ભાલ ફાહવાને સાણુ ખા. ૬-૧૨-આ. 
દરેક ન્નતનુ અતર બા. ૧-$-અઆના. 
તાવ માટે અકસીર દવા , જીબ૦ ૧૬-આખના. 
બાલ ઝળા કરવાને! કલષ કી? ૬-આના- 
અન પાચક સુરણ જીક ૪-માના. 


ઊપર જણાવેલી ચીજ ડજન લેનારતે કમીશન આપવામાં બભાવસે. 
હૈ૦--ખનીયનરોડ હેસરાજ લખુના ઘરમાં ચોથે માળે, 


ઉમરખાડી, પોસ્ટ--સુ'બડે* 





